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Changer de vie, beaucoup en révent. sans jamais franchir le pas. En 1999, la famille Touratier quitte Paris, le bruit et « feur petif appartement de
55 m’ d'Erouen 1. pour s'installer au vert et respirer le grand air. Elle jette son dévelu sur ['un des plus beaux villages de France, Montresor, ol
glle déniche la maisor de ses réves. « Avee ce point de vue sur le chitean impossible de repartir ». confie Helly Touratier. En quittant la capitale le
couple tire aussi un trait sur deux carridres ; elle, dans te secteur bancaire, lui, en tant qu'ingénieur Informatique Indépendant. « Nous souhaitions
un meilleur cadre de vie pour nos enfants. Notre choix s'est fait pour le Sud Touraine, pour son calme et son climat tempéré, sans excés u.

Hais en 2012, Thierry Touratier sublt un
lizenclement économigue et avec son épouse.
Ils décident alers de changer le cours de leur
vie. | retrouve un emplol salarié dans une
entreprise de produits pour les viticulteurs

& Salnt-Algnan-sur-Cher. Melly, elle. se
reconvertie dans le soclal. Dans la téte de
Thierry, émerge alors un projet aussi ambitieux
que fou : replanter des vignes sur la commune.
Pour le faire abautir, i reprend le chemin de
I'école et se forme au lycée viticole d"Amboise.
Deuy ans plus tard. il investit dans 1,573

de terres en jachére répartis tout autour du
village, surlesguels il replante progressivement

7800 pleds de vigne et crée ainsi le Domalne
de la Grenadiére, du nom de baptéme de leur
malson, Sur ces cing parcelles aux sols argilo
calcalre, Thierry Touratier cultive frois cépages
aux trols couleurs : Touraine rose. Pinot Moir
et Grolleau, Mals Thiarry et Nelly ne s'arrétent
pas |&. Depuls un an, et « parce que l"accuell
fait partie de leur ADN 1, ils développent une
activité de locations saisonnires, en louant
aux abords d'une des parcelles, une yourte

&t une roulotte, Une intégration plutdt bien
réussie, mame si, précise Melly ; « les portes
ne s'ouvrent pas comme ¢a. Il a fallu faire
nous-méme la démarche d'aller vers les autres

kabitants. » Thierry aborde ce challenge

avec humilité : « C'est un projet difficite. qui
demande do iz patience et de la volonté. Pour
exercer le métier de vigneron I faut étre feune.
Je ne feral pas cela toute ma vie, if favdra un
Jourtransmettre . L'avenir se lit pour 'heure
dans le chal. e On attend ave: impatience

la prochaine récolte, car les précédentes ont
avorlé & cause du gel n. Et plustard 7:

o nous allons aévelopper des activites
eenofouristiques tout en proposant les vins
du domaire », conclut Thierry Touratier.
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